
 
 
VORSPEISEN 
 
Salatschüssel​ 12 
Honig-Senfdressing ¦ Geröstete Nüsse ¦ Gemüsestreifen 
 
Black Angus Rinds Tatar​ 26 ¦ 34 
Geröstetes Huusbrot ¦ Butter 
 
Ziegenkäse Crostini ​ 21 
Speck vom Alpschwein ¦ Quitten ¦ Honig ¦ Nüsse 
 
Coppa vom Alpschwein​ 23  
Buratini ¦ Feigen ¦ Malz ¦ Rucola 

 
SUPPEN 
 
Marios Tagessuppe​ 10 
 
Walliser Gerstensuppe​ 13 
Rollgerste ¦ Trockenfleisch ¦ Gemüse 

 

Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
 
 



 
 
HAUPTGÄNGE 
 
Black Chäserstatt Burger​ 38 
Speck ¦ Käse ¦ BBQ ¦ Randen ¦ Rucola ¦ Janos Fries 
 
Black Angus Entrecôte​ 180g 46 ¦ 250g 54 
Kräuterbutter ¦ Wintergemüse 
 
Ossobuco vom Eringer Rind​ 38 
Gremolata Eis ¦ Wintergemüse 
 
Eringer & Black Angus Bratwurst​ 22 
Balsamico Schalotten ¦ Wintergemüse 
 
Steck vom Alpschwein mit Knusperschwarte​ 44 
Kräuterbutter ¦ Wintergemüse 
 
Chäserstatt Fisch & Chips​ 36 
Schweizer Zander ¦ Hüssossa ¦ Zitrone 
 
Schuss vom Tag​ Tages Preis  
Einheimisches Wild  

 
 
BEILAGEN 
 
Janos Fries​ 7 ¦ 14 
Tessiner Polenta​ 7 
Hausgemachte Pasta​ 7 
Wintergemüse​ 7 
Salatschale​ 7 

 

Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
 
 



 
 
VEGETARISCH, PASTA & KÄSE 
 
 
Gommer Linseneintopf (Vegan möglich)​ 29 
Gemüse ¦ Sauerrahm ¦ Naan Brot ¦ Limette 
 
Hausgemachte Pasta 
Tomatensauce ¦ Hobelkäse ¦ Rucola​ 20 ¦ 24 
 
Chäserstatt Käseschnitte​ 24 ¦ 28 
Speck ¦ Birne ¦ Maggia Pfeffer ¦ Ei 
 
Fondue vom Brigerbärg (ab 2 Personen)​ 32 p.P. 
Huusbrot ¦ Maggia Pfeffer ¦ Kirsch 

 

Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
 
 



 
 
SÜSSES  
 
Schoggiküchlein mit flüssigem Kern​ 16 
Sauerrahmglace ¦ Krokant 
 
Apfelstrudel​ 12 
Vanilleglace ¦ Rahm 
 
Fruchtkuchen​ 7 
 
Aprikosensorbet​ 14 
Vieille Abricot Barrique von Hecht 
 
Hausgemachte Glace​ pro Kugel​ 6 
 
Aus dem Glacewagen​ pro Kugel​ 4 
​ mit Rahm​ 1.50 
 
 
Fragen sie doch unseren Service, ob es noch eine Tagesempfehlung gibt :) 
​  

 

Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
 
 



 
 
DEKLARATION 
 
Bei all unseren Zutaten legen wir grossen Wert auf Regionalität und Saisonalität. 
 
Rind​ Schweiz 
Schwein​ Schweiz 
Poulet​ Schweiz 
Black Angus​ Aufzucht berghofbeef.ch, Römerswil 
Eringer​ Alp Hirt Heinz, Ernen, Schweiz 
Wild​ ​ Heimische Jagd, Heinz, Toni, Beni  
​ ​ Goms, Schweiz 
 
Fisch​ Schweiz 
 
Hart- und Weichkäse​ Binn, Grengiols, Goms, Schweiz, EU 
 
Fonduemischung​ Familie Gemmet, Termen, Schweiz 
 
Eier​ Freilandhaltung, Schweiz 
 
Gemüse ​ Tobias Marte Ried-Brig, Schweiz 
​ Walker Bitsch, Schweiz 

Brot ​ Imwinkelried Fiesch, Romers,  
​ Schweiz 
 
Teigwaren​ Hausgemacht 
 
 
 
 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren unsere Mitarbeiter Sie gerne auf Anfrage. 

 
 
 


